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(adlied, DEPARTAMENTO DE RISARALDE

( AN Secretaria de Mujer, Familia y Desarrollo Social

(a_‘ ) GESTION DE LA MUJER; FAMILIA Y DESARROLLO SOCIAL

) GESTION DE LAS FAMILIAS E INCLUSION SOCIAL
T VISITA DE SEGUIMIENTO A PUNTOS DE ATENCION
Vigencia:'05-2022 S,
y Programa De Seguridad Alimentaria :
Acta De Vi ; W :
e P 102 T Ten 2.3 [0 [ 24
perador: '
oAU Frisor 36l € pO . TMerun=: 4 ;
N°de Cupos: D ) ’ ; .
Hora De Liegada O Servido De Alimentos: /]2, . ‘A0

-——

Tipo de Edificacién En La Que Se Realiza

El Consumo de Alimentos

Comedor Comunitario

Aula de Clase

Vivienda

Restaurante Escolar

Caseta

Otro Cual?

X

CRITERIOS DE EVALUACION:

Cumple:(2); Cumple parcialmente:(1); No cumple:(0); No aplica:(NA)

Aspeclos A Verificar

EQUIPOS Y UTENSILIOS

EVALUACION

OBSERVACIONES

Los equipos y ulensilios eslan fabricados en material resistenles al
usoc y a la corrosidn B

2

a- Presenla ufias cortas - limpias - sin esmalle

2 Los equipos y utensilios presentan adecuadas condiciones de *

limpieza y desinfeccign 2- i
N- PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS | EVALUACION OBSERVACIONES
4 |Realizan Lavado y desinfeccién de manos y ulilizan elemenlos de

bioseyuridad para el ejercicio de su funcidn. T

Y zapalo cerrado y

2
adecuado. 2
Se abslienen de consumir alimentos durante Ia preparacidn, 2
La manipuladora no - uliliza joyas o accesorios (anillos Qe ; ]
' Oi .
6 |areles,pulseras, relojes, perfume, maquillaje ele.), duranle su ‘1 oo SOWD €n Nnarig .
lrabajo. :
-7 |Presentan certificados de formacién en educacion sanilana, Z
8 |Se evidencia el area de preparacién ordenada, 2
g Se cumple la cantidad en peso o volumen (g ylo cc) de los
alimenlos servidos (Minuta Paltron). 2
10 La manipualdora se enuenlra capacitada y sabe el gramaje de Z
cada uno de los elemenlos entregados en la racion,
La manipuladora manliene una esmerada limpieza e higiene y
11 |aplica las buenas praclicas higiénicas en sus labores para evitar la 2
conlaminacior del alimento y las superficies en conlaclo con esle.
12 El personal no come, bebe, fuma, maslica chicle o escupe en las 2
areas donde se procesa alimentos, . . ‘
N- CONTROL DE MATERIAS PRIMAS E INSUMOS EVALUACION OBSERVACIONES
13 Se evidencia acla de entrega de las materias primas y eleleinentos 2
de aseo del pnto de atencién.
14 Las malerias primas y elemenlos de aseo son cansecuenles con la ’2_ i
canlidad de cug os del punto de alencién. ”~ !
15 Las malerias piimas eslan almacenadas de tal forma que se evite 2
la cantaminacién, alleracidn y dafios fisicos.
|Las maleris primas son somelidas a .proceso de limpieza y
18 |desinfeccion ) . 2 ;
47 |L@s malerias primas que requieren refrigetacién y/o congelacion 1 lay guartc €n S Cgsa.
eslan almacenadas de forma adecuada. = ' —
18 Se garanliza el cumplimiento de las caraclerislicas organoléplicas 12
del alimento en el menu del dia, en el: OLOR.SABOR,COLOR.
N: SANEAMIENTO BASICO EVALUACION OBSERVACIONES
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- Vigencia; 05-2022

Programa De Seguridad Allmentaria
19 |Dispone de un tanqua y/o. recipien :

le para almacenamient e
temporal del squa con ca acidad suficie p cenamienlo] , o

te para un dia de trahaj
El agua utilizad . oy e
20 pras?én. izada es Potable (grifo),la tuberia adecuaas Yy llega con

Dis i
s spone de rec.lpllenies Para disposicién ds residuos y su ublcacion

2::: :.-preseman riesgos para contaminacién de los alimentos.
22 . rea de prepgr?clun ¥ servido de los alimentos se evidencia en
; er!:‘uadaT condiciones da limpleza desinfeccisn.
23 |"ealzan lavado del servicio de alimentos minimo
Semana. : I una vezr por
Se evidencia rocedirnij i
24 jagenles desigfeciante: nl:alr:: ml;: T:bn;{:: (:fe Iusﬁn?;)ril:::tes
desinfeccidn. : . :
25 |EXiste una poceta y Jo condiciones 6olimas pura laver Jos
implementos de aseg,
26 Em.-‘slan ayudas visuales (Habladores) para reforzar la educacion
sanitaria.
27 Las manipuladoras con Su manera” de acluar muesuan fue Ia
capazcitacién sanilada-fue eficaz.
S_e evidencia el plan de saneamiento basico y se encueniran
28 {diigenciados los  diferentes documentos sopontes ds Imismos (

atu dseon €1 todas
Fa 58550 °

falla aeo en gerera),

Ao hagy NWPNdona
seagl do on .

IHa meé prar . ar
Fg‘f;edo Q501

Q{?unaj' Planith s X
dili

Z .
2
4
2.
A
2
]
1
1
o o

limpieza y desinfeccion, control de plaga, manejo y disposicion de 9-8/' GG -
residuos). i
29 |Se evidencia-Planillas de Asistencia Diaria al dia y diligenciada e
carrectamente. i ' A
Cuantes beneficiarios se han reemplazado y no se encuentran en Han 3 15pae TN} 6
30 la base de datos del programa. Con la documentacion complela. D { A Fa it
N: CUMPLIMENTO ‘DEL MENU EVALUACION OBSERVACIONES
31 El Mend preparado es igual al comespondiente ds! dia y se| | 2
encuentra visible Ia minuta :
32 Hay lista de :intercambios, se aplica la lista y se capacila al 9
personal en su manejo.
33 |Se realiza entrega oportuna de los alimentos preparados. 2
CALIFICACION Los resultados detallados en esta visita | |
' fueron socializados al contratista, y se.
(1) ITEMS EVALUADOS: 33 —dej6 copia de la misma en el punto, por’
(2) [TEMS CON N/A_ ' q ende con la firma de la misma se
SCONTANDO LOS N/A . 32 . enlienden recibidos y es vélido como
C) [TEMS EVALLACOS DE > A\ requerimiento de la supervisién frente a
(4) ITEMS CON CALIFICACION 2 . = las variables registradas como no
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO: (ITEM (4) / ITEM (3)) x 100 25 2% |conformes, con la descripcion de fos
I CONCEPTO SANITARIO
. % CUMPLIMIENTO CONCEPTO ' - NIVEL DE CUMPLIMIEN:’O
 |FAVORABLE 20 -100% _
VORABLE ' :
’_:,) S. % ZgNO 60 - 89,9%
~ |REQUERIMIENTO :
: |DESFAVORABLE < 59,9%
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Vigencla: 05-2022

Programa Do Segurldad Allmentaria

Versidn: 01

Observaciones

- € el momendo Cle lc visite, se encoerhs
en ocolen, agligtarm ento  pPrpova cohH ofed
MeNS # 10.

- Me bhate~ sebear G0e =J8% -

- enwenha SA ef som,'m'&/?f.) e @A)
pa)(G’ Q:r'?t?cﬁfk' IC.,T hf’dérg.};

~ AL revisar n&vera e S0 Cuscu Qreo  goe debe

tense- mfif Coidedo al almecenar o on—lrr.z’na.
|= Soliciko acompmigmientos de 197/ e de Alme D

| {c::», Cﬂf:e-'fg- Se
’Dal’_ﬁ

De confoimidad con lo establecido en Ia legislacidn sanitaria vigente Resolucidn 2674 de 2013, para el cumplimienlo de las
anteriores exigencias se concede plazo hasta la siguiente: foccha

FUNCIONARIO RESPONSABLE DE LA VISITA o PERSONA ‘QUE ATENDIO VISITA

Firma ch.&iu-gg:, @,bux:cf r. Flrma HCanﬂ GU‘I'I errc2
Nombre QYO LNQ Chlco. Nombre fk:;hd GQ}‘HEH’C"L
Teléfono R ) GBS 152 Teléfono .5\37C#Q_?'262- |

cc. 4206784 cC. 108 3205807

Cargo Q_Dn-ha;ka-}-e. - QOJ'\ : ~ |Cargo HQﬂ} PUbCﬂﬂ’q .
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CARNE DE CERDO

LOTE:QG-ACZBS-ﬁ PESQO NETD:2.0kg
rECHA BENEFIC10:04/40/24 FECRE DESPOUWTE:07110/124

FECHA VENCIMIENTO: 12 04 25 FECHA PRODUGCION: 121024

Fatincado por CARNICOS QUE QUSTOSAS CODIGO INVIMA 2080M NIT 0100
Calle 72 # 64C-151 . Bo3 102 TEL 31 470130632 - MEDELLIM

_RIO OTUN 2

c REQUIERE COCCION 4

Instrucciongs ge us

~ CONSERVESE CONGELADO A -18°C |
PLANTA DE DESPOTE CARNES MERCANTIL-0070M-23552_2
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CARNE DE CEFDO

LOTE:QG-AC285.4 PESO NET J:2 Okg
FECHA BENEFICIO:041054 FECHA DESPOSTE:07/1024
FEtwna VENCIMIENTO: 12 04 25 PECHA PRODUCCION: "2 10 24
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